МБОУ «Судогодская средняя
общеобразовательная школа №2»

Проектная работа
«Царство грибов»

[image: image27.wmf]
                      Учащиеся 3 – в класса

                  Руководитель: Овчинникова
                              Наталья Викторовна
2013год.
 Содержание:

1.Введение (чем обусловлен выбор данной темы, цель работы, задачи, объект и предмет исследования).

2.Основная часть.

*Организация исследовательской работы.

*Исследуемые вопросы:

Миф 1.Грибы – это растения.
             Вывод.

Миф 2. Грибы – это животные.
              Вывод.

Миф 3.Грибы – не полезны.               

 Вывод. 
Миф 4. Все грибы приносят пользу. 

  Вывод.

3. Заключение. Вывод.

4.Список литературы.  
5.Оценивание в проекте.
6.Приложение.
 Введение:    

 С древнейших времен грибы играли в питании человека очень важную роль. Ясно, что уже охотники и собиратели доисторической эпохи умели распознавать как их питательные свойства, так и содержание яда во многих видах. 

Чем дальше развивались естественные науки в классической древности, тем больше внимания врачи и ученые уделяли грибам. К тому же периоду относятся и первые письменные сообщения о грибах. В документах называют все больше видов, хотя и без подробных описаний. Так, уже Гиппократ, греческий врач и основатель научной медицины (ок. 460-375 гг. до н.э.), в своих трудах писал и о грибах, и об их значении для медицины. 

Но систематики и классификации известных видов не существовало. В те времена мало знали также и о возникновении, структуре и самой жизни грибов. Их место в мире растений первым определил Теофраст (372-287 гг. до н.э.), ученик Аристотеля, причем само появление грибов он объяснял «избыточной влажностью почвы, деревьев, гниющим деревом и другими гниющими предметами». Это утверждение считалось справедливым почти 2000 лет, и все крупные естествоиспытатели после Теофраста с этим бесспорно соглашались.

Ядовитость иных грибов объясняли местом их произрастания. Так, Плиний Старший (23-79 гг.) писал, что грибы, растущие поблизости от змеиных гнезд, ржавого железа или других отходов, ядовиты. Это убеждение сохранилось до позднего Средневековья. О том же, например, говорится в работах крупнейшего естествоиспытателя Альберта Великого (1193-1280 гг.). А в первой иллюстрированной книге, посвященной травам (1560 г.), грибы изображены вместе с извивающимися змеями.

Это учение, соединяясь с укорененным в народе страхом перед грибами, неизбежно приводило к тому, что грибы представлялись явлением таинственным и связанным со злыми силами. Их считали колдовским, дьявольским творением или орудием ведьм. Об этом свидетельствуют народные названия многих видов: ведьмино яйцо, сатанинский гриб и т. п. или такое выражение, как «ведьмин круг». Во многих местностях эти предрассудки сохранились до нашего времени, и даже сегодня есть еще люди, которые уничтожают или давят грибы в полном убеждении, что делают полезное дело.

На исходе Средневековья, когда начали бурно развиваться все естественные науки, возникли принципиально новые положения и в науке о грибах. Многие ученые старались классифицировать известные к тому времени виды. Так, Карл Клузий (1525-1609 гг.) разделил грибы на съедобные и ядовитые и распределил внешне сходные виды по семействам.

Решающим поворотом стало изобретение микроскопа голландцем Захарием Янсеном в 1590 году. Теперь ученые не ограничивались описанием внешних признаков, ибо их взгляд мог проникнуть в тонкие ткани, во внутренние структуры, тем самым обнаруживая взаимосвязи совершенно нового уровня.

Итальянский ученый Микели (1679-1737 гг.) первым убедился в существовании грибных спор. Собирая и высевая споры различных видов на естественную почву или основу, он доказал, что грибы размножаются именно спорами. Этим способом ему удалось вырастить плесневые грибы: ученый размещал их споры на кусочках дыни и груши. Сходные эксперименты он проводил с пластинчатыми грибами, посыпая их спорами опавшую листву.

Тем не менее значение мицелия, или грибницы, как самой существенной части гриба, Микели оценить не сумел. Мицелий по-прежнему считался всего лишь видом гриба.

Многие ученые подтверждали и развивали открытие Микели, но все же лишь через несколько десятилетий было окончательно преодолено старое утверждение о том, что грибы растут из грязи, влажности и гнили.

Вильгельм Филлингер сделал более 1200 акварельных рисунков с изображением грибов, растущих в окрестностях Оффенбаха.

В своих трудах Микели описал и воспроизвел в виде гравюр большое число грибов, но его превзошел пастор Якоб Кристиан Шеффер (1718-1790 гг.), родившийся в Кверфурте близ Галле и служивший в Регенсбурге. В своем 4-томном сочинении он описал почти 400 видов грибов, встречающихся в Баварии, причем 80 из них были названы впервые. В книгах Шеффера иллюстрации раскрашены вручную, и издание всех томов оказалось возможным только благодаря финансовой поддержке со стороны Российского царского дома.

Немногим позже нидерландский ботаник и врач Кристиан Хендрик Персоон (1755-1837 гг.) опубликовал новаторские труды по систематике и классификации грибов. В последующее время во всем мире начали открывать и описывать все новые и новые виды. В 1834 году французскому исследователю Анри Дютроше (1776-1847 гг.) удалось доказать, что собственно гриб состоит из растущих в почве ветвящихся нитей, причем они образуют подземную паутинистую сеть (мицелий). Тем самым он открыл, что плодовые тела — их-то и называют в народе грибами — являются всего лишь органами для образования спор. А ведь до того мицелий считался просто видом гриба.

Шведский ботаник Элиас Магнус Фрис (1794-1878 гг.), профессор университета в Уппсале, разработал систематизацию пластинчатых грибов на основании цвета их спор. Главные положения этого труда не утратили ценности и сегодня. Результаты своих исследований Фрис опубликовал в 3-томном издании «Systerna Mycologicuт ».

И, наконец, в завершение нашего краткого экскурса в историю следует назвать еще одного ученого, чьи исследования оказались существенными не только для немецкоязычного пространства, но и для всего мира, — это пастор Адальберт Рикен (1850-1921 гг.). Теолог, трудившийся в разных местах, а под конец жизни в Ларбахе (Рён), никогда не изучал ботанику! Но еще в школьные годы он поражался восхитительному многообразию мира грибов и уже тогда начал заниматься этой темой. Благодаря собственным исследованиям, тщательному изучению литературы и постоянным контактам со всеми значительными микологами своего времени, он превратился из самоучки в крупнейшего знатока и исследователя грибов начала XX столетия.

Основное внимание Рикен тоже уделял систематике. Он занимался уточнением уже имеющихся описаний, и благодаря кропотливой работе ему удалось выявить тысячи микроскопических деталей. В первой книге «Пластинчатые грибы» он описал около 1500 видов грибов, разделив их на порядки и семейства, причем следовал разработанному Фрисом принципу классификации на основании цвета спорового порошка. В его второй книге «Справочник для любителей грибов» (1918 г.) содержится описание более 2000 видов, то есть представлены практически все известные к тому времени крупные грибы в Центральной Европе.
Впоследующие годы вопросы о родственности и систематике грибов отступили на второй план. В 1928 году Александр Флеминг открыл антибактериальное действие плесневого гриба Penicillium notatum. С тех пор получаемый из него антибиотик пенициллин спас жизнь миллионам людей. Началось активное исследование веществ, содержащихся в грибах, с точки зрения их применимости в медицине. Помимо других антибиотиков ученые выявили в грибах такие химические соединения, которые в будущем, возможно, станут использоваться для снижения кровяного давления и уровня холестерина.

Большие успехи достигнуты и в изучении микроскопически малых грибов. Так, например, был открыт гриб, способный питаться посторонними веществами в сырой нефти. Качество сырой нефти улучшается за счет разлагающего действия гриба, а поскольку грибные клетки содержат белок, их можно фильтровать, очищать и использовать как корм для скота.

Только в самое последнее время ученые снова обратили пристальное внимание на вопросы количества видов, их родство, образ жизни и распространение. Новые данные показали, что число крупных грибов, скажем, в Германии равно не примерно 2000, как предполагал Рикен еще в начале столетия, а примерно 6000! Но при этом почти 1500 видам угрожает опасность исчезновения. А значит, важнейшая задача современной микологии состоит в том, чтобы помочь этим грибам выжить, ибо они — важная составная часть природного хозяйства. 
А нам предстоит узнать: все ли мы знаем о грибах.
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Краткая аннотация проекта.
 Работа над проектом учащиеся будут иметь возможность совершенствовать ЗУНы в области окружающего мира и развивать следующие УУД: личностные (жизненное самоопределение, нравственно-этическая ориентация); регулятивные (целеполагание. планирование,  оценка); коммуникативные  (планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками, определение цели и функции участников, способов взаимодействия, постановка вопросов, инициативное сотрудничество в поиске и сборе информации, умение с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли в соответ-ствии с задачами и условиями коммуникации) ; познавательные  (поиск и выделение необходимой ин-формации). Участие в проекте поможет учащимся формировать метапредметные компетенции  (коммуникативные, аксиологические, компетентность в решении проблем) и качеств человека 21 века (ответственность и адаптивность, коммуникативные умения, межличностное взаимодействие и сотрудничество) , а также навыки работы с различными источниками информации, используя общетеоритические методы исследования и развивая коммуникативную компетентность и компетенцию в решении проблем, основываясь на личностном опыте и ценностном отношении к миру.
Цель проекта: выяснить, что такое грибы.
Что участие в проекте дает его участникам.  

  1. В процессе проектной деятельности учащиеся смогут научиться проводить социологический опрос, делать презентацию, работать со словарями, оформлять свои размышления, приобретут навык публичного выступления. Научаться давать оценку и осуществлять самооценку, добывать и перерабатывать информацию из различных источников, работать в команде.

.

  2.Выполнять коллективную творческую работу по теме проекта. 

  3.Получить ответ на вопрос: «Что такое грибы?»

   4.Узнают чем грибы отличаются от растений и животных?

   5.Смогут получить возможность продолжить работу по               формированию умения анализировать, выделять главное, обобщать. Научатся делать презентацию.
Реализация проекта позволит решить следующие задачи:
1).Выдвигать гипотезы решения проблемы;

2).Анализировать научную литературу по данной теме;

3).Обосновывать свои выводы.

Цель исследования: выяснить, что такое грибы?
                        . 

Задачи исследования:

1).проанализировать научную литературу по данной теме;

2).определить гриб – это животное или растение;
3).узнать  - все ли грибы полезны.
База исследования: учащиеся третьих классов.
 Гипотеза исследования:   
 Мы можем предположить, что  гриб – это растение.
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Методы: анализ научной литературы, анкетирование, интервью, сравнени результатов. 
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Вопросы, направляющие проект:
 Основополагающий вопрос:  
Все ли мы знаем о грибах?

 Проблемные вопросы : 
1.Грибы – это растения или животные?

2.Все ли грибы растут в лесу?

3.Почему не все грибы употребляют в пищу?: 
Учебные вопросы:   
1.Чем грибы отличаются от животных?

2.Чем грибы отличаются от растений? 

3.Где встречаются люди с грибами? 

4.Каково строение гриба?
Что нужно уметь и знать, чтобы достичь целей? 
1).Владеть навыками работы со словарем, со справочной литературой.

2).Уметь пользоваться компьютером.

3).Уметь самостоятельно работать в группах, слушать и слышать друг друга.

4).Уметь оценивать результаты проекта и защищать полученные результаты и выводы.

5).Владеть навыком поиска информации в Интернете.
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Дидактические цели (ожидаемые результаты).
1.В процессе проектной деятельности учащиеся смогут научиться проводить социологический опрос, делать презентацию, работать со словарями, оформлять свои размышления, приобретут навык публичного выступления. Научаться давать оценку и осуществлять самооценку, добывать и перерабатывать информацию из различных источников, работать в команде.

.

 2.Выполнять коллективную творческую работу по теме проекта.  

 3.Получить ответ на вопрос: «Что такое грибы?» 

 4.Узнают, чем грибы отличаются от растений и животных? 

 5.Смогут получить возможность продолжить работу по               формированию умения анализировать, выделять главное, обобщать 

.  

  6.Научатся делать презентацию.

                                                                                                     
[image: image10.jpg]


                                                                                  [image: image11.wmf]

                   
.[image: image12.wmf]
Основная часть.
     Ребятам третьих классов была предложена анкета. Эту работу выполняли корреспонденты из нашего класса. 
       Проанализировав анкеты и изучив соответствующую литературу, мы пришли к выводу, что необходимо провести сравнительную характеристику грибов с особенностями растений и животных  и точно узнать, что же такое грибы?
        Были сформированы четыре группы исследователей. Каждая группа выдвинула миф по теме. Миф – это ложное утверждение о чем – либо. Журналисты собирали материал, а исследователи, изучив литературу, делали выводы.
        Работа каждой группы исследователей была оценена ребятами. 
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 Миф 1. 
Грибы – это растения.
Вывод. Грибы – к этой группе относятся съедобные грибы, плесневые грибки, милдью (мучнистая роса) – на самом деле не являются растениями. Грибы не способны усваивать углекислоту из воздуха и питаются за счет готового органического вещества, находящегося в почве. Грибы отличаются от растений по целому ряду очень существенных признаков. Во-первых, несложно заметить, что грибы никогда не бывают зеленого цвета, это потому что в их клетках отсутствует пигмент хлорофилл, который содержится только в зеленых растениях и в некоторых бактериях, и благодаря ему растения способны самостоятельно вырабатывать органические вещества из углекислого газа, содержащегося в воздухе и воде, которую они поглощают с помощью своих корней. Грибы не способны к фотосинтезу, и они, соответственно, не способны производить самостоятельно органические вещества. Это один из самых главных признаков, который отличает их от растений.
Миф 2. 

Грибы – это животные. 

Вывод. 
Грибы – это не животные, так как имеют различия:

1.Две разные науки занимаются изучением грибов и животных. Первых изучает микология, вторых – зоология.

2.Для грибов характерен неограниченный рост. Физические параметры животных ограничены их генотипом.

3.Животные размножаются вегетативно или половым способом, грибы имеют в своем репродуктивном арсенале еще и образование спор.

4.Поглощение пищи грибами происходит с помощью всасывания. Большинство животных имеет рот и пищеварительную систему.

5.Грибы не способны к самостоятельным перемещениям. Большинство животных активно передвигаются.

Миф 3. 
Грибы – не полезны. 

Вывод. Грибы не только вкусны, но и питательны. Недаром их иногда называют растительным мясом.

Известно, какую важную роль в нашем питании играют белки, жиры, углеводы, минеральные вещества и витамины. Так вот, все эти питательные вещества, необходимые организму человека, находятся не только в хлебе, молоке, мясе, рыбе, яйцах, овощах и фруктах, но и в грибах. По содержанию белковых веществ и жиров грибы богаче картофеля, капусты и свеклы. В сушеных шампиньонах, белых, березовиках, осиновиках, маслятах, в маринованных белых и в соленых рыжиках белков больше, чем в мясе и рыбе.

Следует только отметить, что белки концентрируются в шляпках и что более ценными являются молодые грибы.

Кроме белков и жиров, в грибах найдены различные необходимые человеку витамины. 

В грибах много ценных для человеческого организма минеральных веществ. 

Таким образом получается, что в грибах много ценных и полезных веществ. 

Миф 4. Все грибы приносят пользу. 
Вывод. 
  Не все грибы приносят пользу. Многие из них весьма вредны. Из таковых наиболее известны грибы - паразиты растений, потеря урожая и порча сельскохозяйственной продукции от которых настолько велики, что борьбой с ними заняты государственные учреждения, а с некоторыми - международные организации. Наука, изучающая болезни растений, вызываемые грибами и другими организмами, называется фитопатология. Некоторые виды грибов паразитируют на живых растениях: на стебле, на корне, на молодых побегах, на листьях, на цветках, на плодах. Трудно представить себе, как разнообразно проявляют они свою вредоносную, а часто и разрушительную работу. Молодую рассаду капусты поражает грибная болезнь под названием «черная ножка». Корневая шейка растения чернеет и отмирает. Вся ткань в этом месте набита клеточками паразита и мешочками с его спорами. Эта болезнь приносит огромный вред в огородных хозяйствах. Картофель поражает картофельная гниль. 

Болезнь эта вызывается грибком, по имени которого и «картофельную гниль» часто называют фитофторой. Она проявляется во второй половине лета и поражает листья (ботву) и клубни картофеля. 

Жители сельской местности, конечно, знают, что такое спорынья или рожки. В колосе ржи, а иногда и других злаков, среди обыкновенных, здоровых зерен попадаются зерна крупные, уродливые, действительно похожие на рожок темно-фиолетового цвета. Грибок, вызывающий эту болезнь, проникает в завязь цветка. Здесь его грибница сильно разрастается, образуя твердый, плотный рожок. Это и есть спорынья. Она ядовита. Семена от нее нужно очищать. Хлеб, испеченный из муки, содержащей значительное количество спорыньи, может вызывать тяжелую болезнь, которую называют «злые корчи», и даже смерть. Название болезни показывает, что яд спорыньи вызывает сильное сокращение мускулов (судороги). спорынью употребляют в медицине, но только по предписанию врача и в очень малых дозах. 

Наиболее сложный жизненный цикл наблюдается у ржавчинных грибов, относящихся к двухозяевым паразитам. 

Один и тот же ржавчинный грибок в разное время года пользуется соками разных растений: весной он живет на листьях барбариса, летом – на колосьях злаков, образуя полоски ржавого цвета. Такие грибы кочевники встречаются нередко. Одни из них в начале лета селятся на стеблях брусники, а потом живут на иглах пихты, образуя здесь ржавчину наподобие бокальчиков красного цвета; другие в течение лета тянут соки сначала у дикого розмарина, а затем развиваются на иглах ели; третьи ютятся сначала в виде желтых пятен на листьях различных сложноцветных растений, а там, смотришь, усеяли красно-желтой сыпью иглы сосен. Каждый вид ржавчинных грибов обычно имеет своего излюбленного хозяина, которыми культурные злаки, нанося им существенный вред. 

Наиболее опасными вредителями сельскохозяйственных культур является пыльная и твердая головня злаков, снижающие урожайность. Название «головня» связано с внешним видом колоса растения хозяина, которое приобретает как бы обгорелый вид, в связи с тем, что чешуйки колосков и зерновки находятся в состоянии разрушения и покрыты черными спорами. 

Большой вред грибы наносят лесному хозяйству, поражая как растущие деревья, так и деловую древесину. Лесные массивы, деловая древесина, шпалы, деревянные мосты, речной флот разрушаются грибами. По данным чешского миколога В.Рипачека, древоразрушающие грибы в среднем уничтожают 10 - 30% заготовляемой древесины. Грибы разрушают деревянные постройки, деревянные части других строений (домовые грибы), шпалы, фанеру, а на живых деревьях часто встречаются копытообразные выросты – это грибы трутовики, которые паразитируют на древесине, принося ей существенный вред. В тоже время, из березового гриба (чаги) изготавливают ценный противоопухолевый препарат. 

Грибы портят смазочные масла и другие нефтепродукты, оптические изделия, лакокрасочные покрытия, вызывают коррозию металлов. Грибы разрушают книги, используя для питания, клей, ткани, бумагу, кожу, краски, нитки, т. е. все вещества, составляющие книгу. Известна порча грибами произведений искусства, у которых они разрушают слой красок, грунтовое покрытие, в связи, с чем разрыхляется и отслаивается красочный слой. 

Многие грибы вредят здоровью людей и животных. Грибы – паразиты не оставляют в покое и животных. Многие виды насекомых гибнут от болезней, которые вызываются различными вредными грибками. Пчеловоды, например, часто жалуются на то, что пчелиная личинка в ульях погибает от особых грибков, которые вызывают заразную болезнь – гнилец. Шелководы также нередко терпят большие убытки от того, что на шелковичных гусеницах развивается мельчайший гриб-споровик, вызывающий трудноизлечимую болезнь – пебрину. 

Известны грибы - возбудители накожных заболеваний, волосяных покровов, ногтей (стригущий лишай, парша, разного рода дерматиты). Грибы поражают легкие, особенно у молодняка птиц (аспергиллез птиц), в ряде случаев являются причиной хронического гайморита, заболеваний глаз человека, различных болезней рыб и т. п. Очень вредоносны микотоксикозы - заболевания человека и животных, связанные с отравлением пищевых продуктов и кормов токсинами (ядами) грибов. Давно известно явление «пьяного хлеба» - заражение зерна грибами рода фуразиум. Льняное масло, полученное с использованием грибов этого же рода, становится токсичным - «пьяное масло». Употребление в пищу зараженных зерна и масла является причиной таких заболеваний людей, как септическая ангина. Токсические свойства зерна сохраняются даже при выпечке из них хлеба. Однако, яд разрушается при сушке такого хлеба (получение сухарей). 

Для борьбы с грибами, вредящими произведениям искусства, в музеях используют специальные химические средства, которыми обрабатывают как сами экспонаты, так и тару, в которой их перевозят и хранят. 
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Заключение.
Что же такое грибы? 
Грибы – это странные организмы, не животные и не растения. С одной стороны, они, как и животные требуют для питания готовые органические вещества, но у животных в отличие от грибов есть рот и пищеварительная система. Для грибов характерен неограниченный рост, тогда  как животные могут вырасти только до определенного размера, так как всасывают питательные веществ, а не заглатывают пищу как животные. Как и растения, грибы не способны самостоятельно передвигаться и расти в течение всей жизни
Вывод.

· Существует более 100000 видов грибов – от одноклеточных дрожжей до многоклеточных поганок. 
· Грибы приспосабливаются к любой среде обитания. 
· Они основные враги деревьев. 
· Некоторые виды грибов вызывают болезни человека, например стригущий лишай.

· Зато  отдельные их виды вырабатывают вещества , используемые как лекарства, - антибиотики.

· Дрожжи заставляют подняться тесто и вызывают брожение. 

· Хлебная плесень и сходные с ней грибы живут на гнилых овощах и фруктах.

· Головневые грибы поражают цветковые растения.

· Ржавчинные грибы – возбудители ржавчины растений. Симптомы поражения растений – пятна или полосы ржаво-бурого цвета. 
Цифры.
· Если проглотить бледную поганку,то может наступить смерть через 3 – 5 часов. 
· Диаметр шляпки гигантского дождевика может достигать 1 метра.  
· По сравнению с большинством грибов, Живущих относительно недолго, некоторые трутовики могут жить целых 50 лет.  
Известны по меньшей мере 100 тыс. разновидностей грибов, из них известные нам зонтичные грибы составляют лишь 25 тыс. видов 

Полезные советы о грибах.
· Никогда не ешьте слишком много грибов (в каком бы то ни было виде). Хотя съедобные грибы и вкусные, все-таки они требуют хорошего пищеварения; самые лучшие грибы, съеденные в неумеренном количестве, могут вызвать у людей с ослабленным и неправильным пищеварением тяжелые и даже опасные расстройства желудка. 

· У стареющих грибов перед тем, как их готовить, всегда следует удалить нижний, спороносный, слой шляпки: у пластинчатых грибов — пластинки, у губчатых — губку, которая у спелого гриба большей частью становится мягкой и легко отделяется от шляпки. Зрелые споры, во множестве содержащиеся в пластинках и губке спелого гриба, почти не перевариваются. 

· Очищенные грибы надо на 30 мин положить в холодную воду, чтобы отмокли приставшие к ним песок, сухие листья, и 2—3 раза тщательно обмыть, каждый раз наливая свежую воду. Хорошо в нее добавить немного соли — она поможет избавиться от червей в грибах. 

· В тенистой глуши грибов меньше, чем на пятачках, освещенных солнцем. 

· Не пробуйте сырые грибы! 

· Не используйте в пищу перезрелые, осклизлые, дряблые, червивые и испорченные грибы. 

· Помните о ложных опятах: не берите грибы с ярко окрашенной шляпкой. 

· Шампиньоны хорошо сохраняются, если их на несколько часов замочить в холодной воде.
· Никогда не собирайте и не употребляйте в пищу грибы, у основания которых имеется клубневидное утолщение (как у красного мухомора), и не пробуйте их. 

· Сморчки и строчки обязательно отваривайте и тщательно промывайте горячей водой. 

· Грибы-млечники перед засолом или употреблением в пищу в свежем виде отваривайте или длительно вымачивайте. 

· Сырые грибы плавают, сваренные — опускаются на дно. 

· При очистке свежих грибов отрезают только нижнюю, загрязненную, часть ножки. 

· У маслят снимают верхнюю кожицу шляпки. 

· Только отвар белых грибов и шампиньонов можно использовать. Даже малое количество этого отвара улучшает любое блюдо. 

· Подберезовики и подосиновики для приготовления супов не пригодны, так как дают темные отвары. Их жарят, тушат, солят и маринуют. 

· Грузди и рыжики используют в основном для засолки.  

· Сыроежки варят, жарят и солят. 

· Опята жарят. Мелкие шляпки этих грибов очень вкусны в соленом и маринованном виде. 

· Лисички никогда не бывают червивыми. Их жарят, солят и маринуют. 

· Такую исконно русскую пищу, как грибы, заправлять лучше подсолнечным маслом. Не оставляйте надолго свежие грибы, в них появляются опасные для здоровья и даже для жизни вещества. 

· Грибы, собранные в дождливую погоду, особенно быстро портятся. 

· Чтобы очищенные грибы не почернели, положите их в подсоленную воду, добавьте немного уксуса. 

· С сыроежек легко снять кожицу, если предварительно обдать их кипятком. 

· С маслят перед приготовлением обязательно снимают покрытую слизью пленку. 

· Специи в маринад кладут только тогда, когда он окончательно очищен от пены. 

· Чтобы маринад из подберезовиков и подосиновиков не почернел, перед варкой обдайте их кипятком, подержите в этой воде 10 минут, промойте, а потом уже варите обычным способом. 

· Чтобы очищенные шампиньоны не потемнели, их кладут в слегка подкисленную лимоном или лимонной кислотой воду. 

· Помните о возможности ботулизма и других бактериальных заболеваний в случае нарушения санитарно-гигиенических требований при консервировании грибов. 

· Банки с маринованными и солеными грибами не закатывайте металлическими крышками это может привести к развитию микроба ботулинуса. Вполне достаточно покрыть банку двумя листами бумаги — простой и вощеной, туго завязать и поставить в прохладное место. 

· Следует помнить, что бактерии ботулинос вырабатывают свой смертельно опасный токсин только при жесточайшей нехватке кислорода (т.е. внутри герметично закрытых консервных банок) и при температуре выше +18 гр. С. При хранении консервов при температуре ниже +18 гр. С (в холодильнике) образование в консервах ботулотоксина невозможно. 

· Для сушки отбирают нестарые крепкие грибы. Их перебирают и очищают от приставшей земли, но не моют. 

· У белых грибов ножки отрезают полностью или частично так, чтобы осталось не более половины. Сушат их отдельно. 

· У подберезовиков и подосиновиков ножки не отрезают, а весь гриб разрезают по вертикали пополам или на 4 части. 

· Солить можно все пригодные в пищу грибы, но чаще всего для этого используют только пластинчатые, так как трубчатые грибы при засолке становятся дряблыми. 

· Маринад из подберезовиков и подосиновиков не почернеет, если перед варкой обдать грибы кипятком, выдержать в этой воде 5-10 минут, затем промыть холодной водой. 


[image: image17.wmf]                                              [image: image18.png]




Литература.
1.Голуб Г.Б. «Метод проектов: технология комплексно – ориентированного образования»                                                                          
Самара: Учебная литература, 2006 г.
2.Ступницкая М.А. «Проектная деятельность как средство повышения учебного мотива и развития информационных и коммуникативных навыков учащихся»

                                                       М. 2004г. 
3.А.И. Савенков. «Методика исследовательского обучения младших школьников». Федоров. Издательство «Учебная литература» 2008г.  
4. М.Ю.Шатилова «Проектирование в начальной школе». Волгоград, 2011

Критерии оценивания работы в группах.
1.Организация деятельности.

а). Выбор оптимальных методов исследования и обработка результатов.

б). Умение отбирать и систематизировать информацию

2.Деятельность учащихся.

а). Наличие самоуправления в группе.

б). Определение вклада каждого члена группы.

в).  Умение вести дискуссию.

г). Индивидуальный рост учащихся.
3.Защита.

а). Логика изложения.

б). Культура речи.

в). Корректность и доброжелательность.

[image: image19.jpg]



Критерии оценивания работ учащихся

1.   Степень самостоятельности в выполнении различных этапов работы над проектом.

2.    Степень включенности  в групповую работу и чёткость выполнения отведённой роли;

3.    Практическое использование предметных и общешкольных ЗУН;                                                                                         

4.    Количество новой информации, использованной для выполнения проекта;

5.    Степень осмысления использованной информации;

6.    Уровень сложности и степень владения использованными методиками;

7.    Оригинальность идеи, способа решения проблемы;

8.    Осмысление проблемы проекта и формулирование цели проекта или исследования;

9.    Уровень организации и проведения презентации: устного сообщения, письменного отчёта, обеспечения объектами наглядности;

10.  Владение рефлексией;

11.  Творческий подход в подготовке объектов наглядности презентации;

12.  Социальное и прикладное значение полученных результатов
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   баллы  Комментарии  

Участник  ведет себя  непринужденно (не  нервничает).      

Участник устанавливает  визуальный контакт с  каждым в аудитории.      

Во время устного  выступления участник  излагает свои мыс ли  предельно четко и кратко.      

Способ выступления  заинтересовывает  слушателей. Во время  выступления выразительно  произносится речь,  используются приемлемые  жесты и т.п.      

Аудитория, к которой  обращаются, после  выступления узнает что - то  новое.      

То, что говорят, имеет  смысл и логично изложено.  Выступление включает все  этапы: начало, середину и  конец.      

Итого баллов   

Оценка   



[image: image21.emf]Критерии оценивания презентации учащихся  

I . Общий дизайн  

1.    Все слайды выполнены в едином стиле , размещены в логической  последовательности  1  

2.    Использование цвета  1  

3.    Гиперссылки  1  

4.    Текст иллюстрирован  1  

II . Содержание и структура презентации  

1.    Ясность це лей и задач проекта  1  

2.    Раскрыта тема  1  

3.    Сделан вывод  1  

4.    Правильное цитирование, использование ссылок на источники  1  

5.    Объем информации (ключевые пункты отображаются по одному на каждом  слайде)  1  

III . Текст  

1.    Текст легко читается  1  

2.    Расположение информ ации на странице (главная в центре экрана, надпись  под картинкой)  1  

3.    Шрифты (для заголовков  –   не мене 24, для информации  –   не менне18, не  смешивать шрифты)  1  

4.    Нет орфографических ошибок  1  

IV . Диаграммы и рисунки, эффекты  

1.   1  Изображения привлекательны, и нтересны и соответствуют содержанию  1  

2.   2  Изображения не накладываются на текст  1  

3.   3  Применение эффектов целесообразно  1  

V . Списки и таблицы  

1.   1  Списки выстроены и размещены корректно  1  

2.   2  Таблицы выстроены и размещены корректно  1  

VI . Проведение защиты пре зентации   

1.   1  Уверенная м анера поведения презентатора: поза, осанка, жестикуляция,  мимика  от 1  до 3  

2.   2  Громкость и тембр голоса, чистота и выразительность речи, интонирование,  темп речи  от 1  до 3  

3.   3  Постоянство контакта с аудиторией  от 1  до 3  

4.   4  Г рамматичес кая правильность речи  от 1  до 3  
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Фамилия, имя  учащегося                  

Оценивать                  

Обобщать                  

Делать  заключение                  

Интерпрети ровать                  

Анализиров ать                  

Разрабатыв ать                  

Абстрагиро вать                  

Анализиров ать  перспектив ы                  

Принимать  решения                  

Решать  проблему                  

Заметки                                                  

Фиксируется в форме да или нет    
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 замечательно  хорошо  я мог бы сделать  лучше  

Я подобрал  материалы к нашей  презентации     

Я подобрал  иллюстрации к  тексту презентации     

Я оформлял с  помощью ИКТ  наработки нашей  группы     

Я соблюдаю график  раб оты над  проектом     

Я работал со  словарями     

Я находил  иностранные  термины в  различных   школьных учебниках     

Я использую идеи и  предложения других  участников группы в  работе     

Я наблюдал за собой  в процессе работы  над проектом,  понял, какие  стратегии в  обучении помогают  мне больше всего в  том, чтобы стать  успешным учеником     
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Примеры того, что я  предложил при  планировании работы в  группе:   

Примеры того, что я внес в  выполнение проекта:   

Примеры моих идей,  которые помогли проекту:   

Что мне больше всего  понравилось в проекте:   

Что я узнал из этого  проекта:   

Что я буду использовать  при работе над другим  проектом:   

Мне понравилось (не  понравилось) работать в  группе, потому что…   

Кроме группы, в которой я  работал, в ходе проекта я  еще контактировал   

 

 


[image: image25.emf]Инструкции для учащихся при подготовке мультимедийной  презентации.     1.   О пределите источники информации. (Это могут быть книги,  статьи из журналов, газет, Интернет, результаты проведенного  вами анкетирования, мультимедийные энциклопедии и т.д.)   2.   Р аспределите об язанности каждого участника группы.   3.   Проведите сбор информации, проанализируйте её, отберите  наиболее важные данные.   4.   С делайте заключение. В заключении да й те ответ на  поставленный вопрос.   5.   С оставь те   список использованных ресурсов.   6.   Оформи материал в виде мультимедийной презентации :  создание презентации осуществляется с помощью программы  PowerPoint .     Примерный план  презентации .   1.   Слайд 1. Название вопроса. ФИО учащихся, работающих над  вопросом.   2.   Слайд ы   2 - 7   должны содержать результаты раб оты в виде  собственных высказываний, информации,  цитат, таблиц,  графиков, рисунков. Фотографий и т.д.   3.   Слайд  8 . Заключение. Вывод.   4.   Слайд  9   . Литература.    

Начало формы

Приложение 1.

Викторина «Грибы».

1. Какие бывают грибы? 

2. Где грибы могут расти?

3. Как отличить ядовитые грибы от съедобных?

4. Какие грибы любят жить семейками?

5. Какие грибы называют так же, как некоторых лесных зверей?

6. Назови грибы-подснежники и грибы, которые растут поздней осенью?

7. Какие грибы пахнут мукой?

8. Как различить между собой белый гриб, подберезовик и подосиновик?

9. Каких цветов бывают сыроежки и с какими грибами их можно спутать?

10. Какие грибы не любят, чтобы к ним прикасались?

11. Какие грибы любят солнце, а какие тень?

12. Не все грибы уживаются с некоторыми деревьями. Назови эти грибы и деревья, которые их не любят.

13. Какие грибы растут в хвойном лесу, а какие в лиственном?

14. Знаешь ли ты загадки, поговорки и пословицы о грибах? Расскажи их.

Приложение2 

. ПЕРВАЯ ПОМОЩЬ ПОСТРАДАВШЕМУ ПРИ ОТРАВЛЕНИИ ГРИБАМИ

При отравлении грибами необходимо: 

1.Независимо от тяжести отравления немедленно вы звать врача или доставить пострадавшего в ближайший медицинский пункт или больницу.

2.До оказания помощи врачом постараться любыми способами  вывести  ядовитые  вещества  из организма Больного положить в кровать. Освободить кишечник и желудок от пищи - вызвать рвоту, поставить клизму. Желудок промыть теплой водой, содовым раствором или слабым раствором марганцовокислого калия. Для очищения кишечника  применяют касторовое  масло, сернокислую магнезию (английская соль), которые вводят в желудок с последней порцией воды для промывания.

3.Больной должен находиться в лежачем положении с холодным компрессом на голове, а на живот рекомендуется поставить горячий компресс или приложить к животу и к ногам грелки.

4.Чтобы ослабить отравление (тошноту, рвоту), нужно давать больному пить маленькими глотками соленую воду (чайная ложка соли на стакан воды) или молока.

5.При ослаблении сердечной деятельности рекомендуют крепкий черный кофе, чай с медом.

6.Остатки пищи, вызвавшей отравление, сохраним, и передать врачу для медицинского анализа.
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